
Antipasti / Vorspeisen / Starters     
 
102 Antipasto Marinara 14)  13,90 € 
 Meeresfrüchte Salat 
 Sea food salad 

 
104 Cocktail Gamberetti 15) 18)  12,50 € 
 Shrimps-Cocktail 
 Prawns cocktail 
 
106 Vitello Tonnato 18)  13,60 € 
 Kalbsscheiben mit Thunfischsauce 
 Veal with tuna fish-majonaise 

 
110 Carpaccio di manzo   13,60 € 
 Rohe Rinderfiletscheiben 
 Raw slices of beef filet 

 
112 Mozzarella Caprese  10,90 € 
 Mozzarella mit Tomaten und Basilikum 
 Mozzarella on tomato with basil 

 
114 Piatto misto Galleria 7) 9) 18)  13,50 € 
 Gemischter Vorspeiseteller 
 Mixed starters from buffet 

 
 
 
 

Zuppe / Suppe / Soups     
 
154 Minestrone  6,50 € 
 Gemüsesuppe 
 Vegetable soup 

 
156 Crema di pomodoro  6,50 € 
 Tomatencremesuppe 
 Cream of tomato soup 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 



Insalate / Salate / Salads     
 
182 Piccola insalata mista  5,50 € 
 Kleiner Beilagensalat 
 Small mixted salad 

 
184 Insalata mista  7,40 € 
 Gemischter Salat 
 Mixed salad 

 
188 Insalata Galleria 7) 9) 19)  12,40 € 
 Gemischter Salat mit Schafskäse, Schinken,  
 Thunfisch und gekochtem Ei 
 Mixed salad with cheese, ham, tuna fish and egg 

 
190 Insalata Italiana  9,30 € 
 Rucola, Parmesan, Tomate 
 Rucola, parmesan cheese and tomato 

 
192 Insalata con pollo e mozzarella  13,50€ 
 Gemischter Salat mit Hähnchenbruststreifen 
 und Mozzarella 
 Mixed salad with chicken and mozzarella  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Alle Salate sind mit einem Essig-Öl-Dressig angemacht. Auf Wunsch können Sie auch ein 
Joghurt- oder Kräuterdressing erhalten. 
All of our homemade salads are tossed with an oil-vinegar dressing or, at your choice, with a 
yoghurt or herb dressing. 



Pasta / Nudeln / Noodles     
 
202 Maccheroni al forno 8)   11,50€ 
 Makkaroni überbacken mit Sahne, Käse, 
 Erbsen, Pilzen und Tomatensauce 
 Macaroni with cream, peas, mushrooms  
 and tomato, overbaked with cheese 

 
204 Maccheroni ai 4 formaggi  12,00 € 
 Makkaroni mit 4-Käse-Sauce 
 Macaroni in 4 kinds of cheese 

 
206 Spaghetti pomodoro   9,50 € 
 Spaghetti mit Tomatensauce  
 Spaghetti in tomato sauce   
 
208 Spaghetti bolognese  10,50 € 
 Spaghetti mit Fleischsauce 
 Spaghetti in meat sauce 

 
210 Spaghetti carbonara 19)  12,00 € 
 Spaghetti mit Schinken, Eigelb, Sahnesauce 
 Spaghetti with ham and egg yoke with a cram sauce 

 
212 Spaghetti marinara 22)                       14,90 € 
 Spaghetti mit Meeresfrüchten und frischen Tomaten 
 Spaghetti with mixed seafood and fresh tomato 

 
214 Spaghetti aglio e olio   9,00 € 
 Spaghetti in pikanter Öl-Knoblauchsauce 
 Spaghetti with oil-garlic-sauce, spice 

 
216 Tagliolini con funghi misti tartufati  13,00 € 
 Dünne Bandnudeln mit gemischten Edelpilzen 
 und Trüffelöl 
 Thin ribbon noodles „Tagliolini“ with mixed 
 premium mushrooms and truffle oil 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Pasta / Nudeln / Noodles     
 
220 Ravioli pomodoro e basilico  12,50 € 
 Ravioli mit Tomatensauce und frischem 
 Basilikum  
 Ravioli with tomato sauce and basil 

 
224 Ravioli burro e salvia  12,30 € 
 Ravioli mit Butter und Salbei 
 Ravioli with butter and sage 

 
228 Tortellini panna e prosciutto 8) 19)  11,90 € 
 Tortellini mit Schinken-Sahne-Sauce 
 Tortellini with ham and cream sauce 

 
230 Fettuccine al salmone 15) 22)                    14,50 € 
 Bandnudeln mit Lachssauce  
 Pasta “Fettucine“ with salmon sauce 

 
232 Fettucine vegetaria 22)  12,50 € 
 Bandnudelm mit frischem Gemüse 
 Pasta „Fettucine“ with fresh vegetable 

 
234 Fettucine al gorgonzola  12,50 € 
 Bandnudeln mit Gorgonzolasauce 
 Pasta „Fettucine“ with gorgonzola sauce 

 
236 Lasagne al forno  11,80 € 
 Lasagne mit Käse überbacken 
 Lasagne overbaked with cheese  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Pizza      
 
300 Pizza pane con/senza aglio  4,80 € 
 Pizzabrot mit/ohne Knoblauch 
 Pizzabread with/without garlic 

 
302 Bruschetta pomodoro  5,30 € 
 Geröstetes Brot mit Tomate, Knoblauch, Basilikum 
 Baked bread with tomato, garlic and basil 

 
304 Pizza Romagna 19)  12,00 € 
 Tomaten, Mozzarella, Salsiccia, Zucchini Julienne, 
 Datteltomaten und Grana Padano Blätter 
 Tomato sauce, mozzarella, sausage, zucchini, 
 grape tomatoes and grana padano 

 
306 Pizza Margherita  10,00 € 
 Tomaten, mozzarella 
 Tomato sauce, mozzarella 

 
308 Pizza tonno e cipolle 7) 9)  12,50 € 
 Tomaten, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebeln und Oliven 
 Tomato sauce, mozzarella, onions, tuna fish and olives 

 
310 Pizza salame e carciofini 20)  12,50 € 
 Tomaten, Mozzarella, Salami, Artischocken 
 Tomato sauce, mozzarella, salami, artichokes 

 
312 Pizza prosciutto e funghi  12,50 € 
 Tomaten, Mozzarella, Schinken, frische Champignons 
 Tomato sauce, mozzarella, ham, fresh mushrooms 

 
314 Pizza gorgonzola, rucola  12,50 €
 Tomaten, Gorgonzola, Rucola 
 Tomato sauce, gorgonzola, rucola 

 
316 Pizza braccio di ferro 19)  12,50 € 
 Tomaten, Mozzarella, Blattspinat und Schafskäse  
 Tomato sauce, mozzarella, spinach and feta cheese 

 
318 Pizza marinara  14,50 € 
 Tomaten und Meeresfrüchte 
 Tomato sauce and sea food 

 
320 Pizza Italy  14,50 € 
 Tomaten, Mozzarella, Parmaschinken 
 Tomato sauce, mozzarella, parma ham 

 
 
 

 



Carne di vitello / Kalbfleischgerichte / Veal dishes     
 
402 Scaloppina vino bianco 22)  23,50 € 
 Kalbsschnitzel in Weißweinsoße 
 Veal in white wine sauce 

 
404 Scaloppina gorgonzola  24,50 € 
 Kalbsschnitzel in Gorgonzolasauce 
 Veal with gorgonzola sauce 

 
406 Scaloppina pizzaiola 9)  24,00 € 
 Kalbsschnitzel in Tomatensauce, Kapern und Oliven 
 Veal with tomato sauce, capers and olives 

 
408 Valdostana 19)  24,50 € 
 Kalbsschnitzel mit Schinken, Käse und Champignons 
 Veal with mushroom sauce, ham and cheese, overbaked 

 
410 Saltimbocca alla Romana 22)  24,50 € 
 Kalbsschnitzel mit Parmaschinken, Salbei,  
 Weißweinsauce 
 Veal with parma ham, sage, in white wine sauce 

 
412 Cotoletta Rimini  24,50 € 
 Kalbsschnitzel paniert mit frischen Tomaten und 
 Basilikum 
 Breaded veal with fresh tomatoes and basil 

 
414 Nodino burro e salvia  26,50 € 
 Kalbsrücken in Butter und Salbei 
 Veal on the bone in butter and sage 

 
418 Fegato di vitello burro e salvia  23,80 € 
 Kalbsleber in Butter und Salbei 
 Calves liber in butter and sage 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Zu allen Fleischgerichten servieren wir zweierlei Gemüse und Kartoffeln oder auf Wunsch 
einen kleinen gemischten Salat.All meat dishes are served with two kinds of vegetable and 
potatoes and, at your choice, a serving of a small mixed salad. 



Carne di manzo / Rinderfilet / Beef filet     
 
Herkunft: Argentinien, Black Angus 
Unsere Rindersteaks haben ein Rohgewicht von 220 Gramm 
Our beef steaks have a gross weight of 220 grams 
 
 
430 Filetto ai ferri  31,00 € 
 Filetsteak gegrillt 
 Grilled filet steak 

 
432 Filetto al pepe verde  33,00 € 
 Filetsteak in Pfeffersauce 
 Filet steak in pepper sauce 

 
434 Filetto al gorgonzola  33,00 € 
 Filetsteak in Gorgonzolasauce 
 Filet steak in gorgonzola sauce 

 
436 Filetto ai funghi tartufati  35,00 € 
 Filetsteak mit Steinpilzen, Champignons, Rucola, 
 Parmesan und Trüffelöl 
 Filet steak with porcini, white mushrooms, rucola,  
 parmesan and truffle oil 

 
 

Carne di manzo / Rindfleisch / Beef dishes     
 
440 Bistecca ai ferri  24,00 € 
 Rumpsteak gegrillt 
 Grilled steak 

 
444 Bistecca con gorgonzola  25,00 € 
 Steak in Gorgonzolasauce 
 Steak with gorgonzola sauce  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Zu allen Fleischgerichten servieren wir zweierlei Gemüse und Kartoffeln oder auf Wunsch 
einen kleinen gemischten Salat. 
All meat dishes are served with two kinds of vegetable and potatoes and, at your choice, a 
serving of a small mixed salad. 



Carne di agnello / Lammfleisch / Lamb dishes    
 
460 Costolette di agnello ai ferri  26,00 € 
 Lammkoteletten gegrillt 
 Grilled lamb chops 
 
462 Carrè d’agnello  28,00 € 
 Lammkarree auf  „Pimitivo“ Soßenspiegel  mit  
 feinen Kräutern und Schafskäse 
 Rack of lamb on „Primitivo“ sauce with herbs and  
 sheep’s  cheese 
 
 

Carne di maiale / Schweinefleisch / Pork dishes    
 
 
472 Filetto alla parmigiana e pepe verde  19,50 € 
 Filetmedaillons mit grünem Pfeffer und Parmesankäse 
 Pork filet with green pepper and parmesan cheese 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Zu allen Fleischgerichten servieren wir zweierlei Gemüse und Kartoffeln oder auf Wunsch 
einen kleinen gemischten Salat. 
All meat dishes are served with two kinds of vegetable and potatoes and, at your choice, a 
serving of a small mixed salad. 



Pesce / Fisch / Fish     
 
702 Calamari alla griglia  21,50 € 
 Calamari gegrillt 
 Grilled calamari 

 
704 Scampi aglio e olio  26,00 € 
 Scampis in pikanter Öl-Knoblauch-Sauce 
 Scampi in oil-garlic-sauce 

 
706 Grigliata mista di pesce  26,00 € 
 Gemischte gegrillte Fischplatte 
 Mixed grilled fish platter 
 

 
708 Filetti di salmone allo zafferano   23,50 € 
 Lachsfilet in Safransauce 
 Salmon fillet with saffron sauce 

 
 
  

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Saisonbedingt bieten wir auch andere Meeresfische an. Angebot und Tagespreis erfragen Sie bitte bei 
unserem Servicepersonal. 
Our fish dishes are subject to seasons and daily market availability.  
For offers and daily prices ask our service staff. 
 
Zu allen Fischsgerichten servieren wir einen kleinen gemischten Salat oder auf Wunsch zweierlei Gemüse 
und Kartoffeln. 
All fish dishes are served with a small mixed salad, or, at your choice, with two kinds of vegetables and 
serving of potatoes. 



Dessert      
 
900 Tiramisu 21) 22)  6,50 € 
 
902 Cassata con Amaretto 22)  6,50 € 
 Italienisches Eis mit kandierten Früchten  
 und Amaretto 
 Ice cream with vandied fruits and Amaretto liquer 

 
904 Tartufo bianco o nero 22)  6,50 € 
 Trüffeleis weiß oder schwarz mit Eierlikör 
 Truffle ice cream, white or black with liquer 
 

906 Souffle al Cioccolato 22)  7,90 € 
 Warmes Schokoladentörtchen mit flüssigem Schokokern  
 an Erdbeermousse und Vanilleeis 
 Schoko-Soufflé with Strawberry Mousse and Vanilla ice cream 

 
908 Panna cotta  6,50 € 
 Pudding auf Vanillebasis mit Erdbeersauce 
 Cream pudding with strawberry sauce 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Viele Speisen und Getränke enthalten gesetzlich zugelassene Zusatzstoffe. Welche Ziffern in dieser Karte für welche Zusatzstoffe stehen, 
haben wir hier aufgelistet: 

1) Koffeinhaltig  2) mit Süßungsmittel  3) mit Tein  4) mit Farbstoff  5) mit Konservierungsstoff bzw. konserviert  6) geschwefelt  7) 
mit Antioxidationsmittel  8) mit Geschmacksverstärker  9) geschwärzt  10) mit Phosphat  11) Tafelsüße  12) Chinin haltig  13) mit 
Aromastoffen  14) bei Krebsfleisch: E621, 330, 210, 200, 954  15) bei Shrimps- und Lachssauce: E621, 110, 124, 200, 210  16) 
Milcheiweiß  17) Sojaeiweiß  18) bei Mayonnaise: Milcheiweiß, E410, 412, 415, Tafelsüße, Konservierungsstoffe  19) 
Formfleischvorderschinken  20) bei Artischocken: Antioxidationsmittel, E350, 330, 300  21) Hühnereiweiß  22) mit Alkohol   



66liu, 8888fa, 99jiu 

Alkoholfreie Getränke                           
 
Acqua Panna  0,25 l 2,80 € 
              0,75 l 6,30 € 
 
San Pellegrino 0,25 l 2,80 €  
 0,75 l 6,30 € 
 
Coca Cola 1) 4) 5), Cola light 1) 2) 4) 5), Fanta 4) 5) 7), Sprite 5) 0,20 l 2,80 € 
 0,40 l 5,00 € 
 
Spezi  1) 4) 5) 7) 0,20 l  2,80 € 
 0,40 l 5,00 € 
 
Schweppes: 
 
Bitter Lemon 12), Ginger Ale 4),  Tonic Water 12) 0,20 l 3,30 € 
 0,40 l 5,70 € 
 

Säfte     
 
Orangensaft, Tomatensaft, Traubensaft rot, Apfelsaft 0,20 l 3,30 € 
 
Saftschorlen mit Tafelwasser 0,20 l  2,90 €  
 0,40 l 5,10 € 
 
 

Warme Getränke     
 
Espresso 1)  2,60 € 
Espresso Macchiato 1)  2,80 € 
Espresso doppelt 1)  4,00 € 
Espresso doppelt Macchiato 1)   4,20 € 
Cappuccino 1)  3,30 € 
Latte Macchiato 1)  3,80 € 
Kaffee Creme 1)  2,80 € 
Tee 3)  2,60 € 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Aperetifs           
 
Martini 
Bianco, rosso 4) und dry 15% Vol.  5 cl 4,50 € 
 
Sherry 4) 

Medium, halbtrocken, dry 15% Vol.  5 cl  4,50 € 
 
Cynar Soda 4) 16% Vol.  4 cl 6,50 € 
 
Campari Soda 4) 25% Vol. 5 cl 7,40 € 
Campari Orange 4) 25% Vol. 4cl 7,60 € 
 
Prosecco 11% Vol. 0,1 l 5,50 € 
 
Aperol Spritz 4)  0,2 l 6,90 € 
(Prosecco, Soda, Aperol) 
 
Bitterino 4) - 0,1 l 4,00 € 
 
Crodino 4) - 0,1 l 4,00 € 
 

Biere      
 
Warsteiner Premium vom Fass 4,8%  0,25 l 3,00 € 
  0,40 l 4,50 € 
 
Alsterwasser 5) 4,5% Vol. 0,25 l 3,00 € 
  0,40l 4,50 € 
 
Warsteiner Herb Alkoholfrei - 0,33 l  3,80 € 
 
Brewers Gold  0,33 l 3,80 € 
 
Weizenbier König Ludwig 5,5% Vol. 0,50l 5,20 € 
(Hefetrüb, dunkel, kristall, alkoholfrei > 0,5 Vol.) 
 

Longdrinks      
 
Gin Tonic: 12) 

Bombay Sapphire 40,0% Vol. 4 cl 9,00 €  
Gordon’s Gin 37,5% Vol. 4 cl 8,50 € 
 
Bacardi Cola 1) 4) 5) 37,5% Vol. 4 cl 8,50 € 
 
Wodka Lemon 12), Orange 40,0% Vol. 4 cl 8,50 € 
 



Liköre / Spirituosen      
 
Limoncello 32% Vol. 2 cl 3,80 € 
Sambuca 40% Vol. 2 cl 3,80 € 
Ramazzotti 4) 30% Vol. 2 cl 3,80 € 
Averna 4) 32% Vol. 2 cl 3,80 € 
Amaretto 2) 4) 21% Vol. 2 cl 3,80 € 
Baileys 4) 17% Vol. 2 cl 3,80 € 
Fernet Branca 4) 42% Vol. 2 cl 3,80 € 
Fernet Menta 4) 40% Vol. 2 cl 3,80 € 
Vecchia Romagna 4) 38% Vol. 2 cl 3,80 € 
Wodka 40% Vol. 2 cl 3,80 € 
Malteser 40% Vol. 2 cl 3,80 € 
Jubiläums Aquavit 42% Vol. 2 cl 3,80 € 
 
 

Whiskey      
 
Johnny Walker 4) 40% Vol. 4 cl 6,50 € 
Jim Beam 4) 40% Vol. 4 cl 6,50 € 
Ballantines 4) 40% Vol. 4 cl 6,50 € 
Dimple 4) 40% Vol. 4 cl 7,50 € 
Chivas Regal 4) 40% Vol. 4 cl 8,00 € 
 
 

Cognac      
 
Remy Martin VSOP 4) 40% Vol. 2 cl 6,50 € 
Hennessy VSOP 4) 40% Vol. 2 cl 6,50 € 
Remy Martin XO 4) 40 % Vol. 2 cl 9,00 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Offene Weine           
 
In der Karaffe 
 
Trocken: Weiß, rot oder rose 0,25 l   7,20 € 
Lambrusco: lieblich 0,50 l 13,10 € 
  
 
Im Glas 
 
Weißweine: 
 
Hausmarke, trocken 0,20 l    5,80 € 
Pino grigio 0,20 l   6,30 € 
Chardonnay d.o.c. 0,20 l   6,30 € 
Gavi d.o.c. 0,20 l   7,50 € 
 
Rose 0,20 l   5,80 € 
 
Rotweine: 
 
Hausmarke 0,20 l   5,80 € 
Primitivo di Puglia d.o.c. 0,20 l   6,50 €  
Merlot d.o.c. 0,20 l   6,40 € 
Chianti Riserva d.o.c.g. 0,20 l   7,30 € 
Lambrusca lieblich, Hausmarke 0,20 l   5,80 € 
 
Prosecco Flasche 0,75 l 31,00 € 
Prosecco „Rotari“ Rosé Flasche 0,75 l 33,50 € 
 
Champagner     
 
Roederer, brut 12% Vol. 0,75 l 120,00 € 
Moet & Chandon, brut 12% Vol. 0,75 l 115,00 € 
Veuve Cliquot, brut 12% Vol. 0,75 l 115,00 € 
Bollinger, brut 12% Vol. 0,75 l 120,00 € 
 
Grappe      
 
Hausmarke 38% Vol. 2 cl   4,00 € 
Grappa Barolo 40% Vol. 2 cl   4,90€ 
Grappa Prosecco „Andrea da Ponte“ 42% Vol. 2 cl   6,20€ 
Grappa Moscato 40% Vol. 2 cl   5,10 € 
Grappa Chardonnay „Sel. Steffani“ 42% Vol. 2 cl   5,10 € 
Grappa Brunello „Castelgiocondo“ 45% Vol. 2 cl   5,90 € 


